T

5

; @
é%,?’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

NURNUR

2 Adet yumurta

1 Adet yumurta beyazi
Ceyrek paket margarin

1,5 Cay bardagi toz seker

1 Corba kasigi yogurt

1 Cay kasigi kabartma tozu
2 Su bardagi un

Kremasi Igin;

2 Su bardag sit

1 Adet yumurta sarisi

1 Cay bardagi toz seker

2 Corba kasigi un

1 Paket vanilya

Uzeri Igin;

1 Gorba kasigi pudra sekeri

# Ik islem olarak pastanin keki hazirlanir. Margarin eritilir, sogurken derin bir kaba yumurtalar, yumurta beyazi
ve seker konur, mikser ya da girpiciyla seker eriyene kadar ¢girpilir.

# Uzerine erimig, sogumus margarin, elenmis un ve kabartma tozu katilir. Bitiin malzeme karigana kadar kisa
sUre cirpilir.

# Hazirlanan kek harci kiicUk, ortasi deliksiz yaglanmis kaliba dokillr. 175 derece dnceden isitilmis firinda
kabarip, Uzeri kizarana kadar pigirilir.

# Kek firndan ¢ikip sogurken, krema hazirlanir. Soguk sit, seker, yumurta sarisi ve un bir tencereye konur,
Once soguk olarak karistirilir, sonra atese yerlestirilir, siirekli karigtirarak g6z géz olana kadar pisirilir.

# Krema atesten alinir, vanilya eklenir, karistirilir. Krema ilirken kek ortadan enine kesilir, ilik krema bir katin
Uzerine dokuldr, Ozerine ikinci kat kapatilir.

# En son Uizerine pudra sekeri serpilir. 2 saat dinlendirildikten sonra servise sunulur.

Not: Bu kolay pasta degisik meyveler kullanilarak da ¢esitlendirilebilir.
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