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CILEKLI PASTA

1 Adet kakaolu hazir pandispanya
2 Adet yumurta beyazi

1 tutam tuz

1 Su bardag toz seker

5 Corba kasi§i su

1 Corba kasigi limon suyu

1 Paket vanilya

2 Cay bardag@i hindistancevizi
2 Su bardag ¢ilek

Islatmak Igin;

1 Cay bardag st

#5 Corba kasidi su ve 1 su bardag toz seker, orta ateste serbet gibi kaynatilir, koyulasmadan ocaktan alinir.
# Gukur kanstirma kabina yumurta beyazlari ve bir tutam tuz konur, mikserle kar gibi olana kadar ¢irpilir.

# Daha sonra hazirlanan sicak serbet azar azar eklenerek ¢irpmaya devam edilir.

# Karisim iyice sertlesince limon suyu, vanilya ve hindistancevizi eklenir, karigtirilir, bu sekilde krema
hazirlanmig olur.

# Enine ikiye kesilmig pandispanyanin i¢ kisimlari st ile islatilir. Sonra krema, iki parcaya da egit miktarda
sUrdlur. (Uzerine sirmek i¢in krema biraz arttirlir.)

# Kremanin tzerine dogranmis cilekler yerlestirilir, pandispanya kati diger katin Gzerine kapatilir.

# Kalan krema pastanin Uzerine ve kenarlarina surulir, gilekle sUslenir. Pasta buzdolabinda en az 2 saat
dinlendirilir.

Not: Yumurta beyazi ile hazirlanan bu tir kremalara genel olarak "amerikan glesaj" adi verilir.
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