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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ELMALI PASTA

4 Adet iri sert elma

2 Adet yumurta

Yarim su bardag seker
100 gr. tereyagi

1 Cay kasigi kabartma tozu
1 Cay bardagi su

1 Tatl kagigi targin

1 Su bardagi un

Uzeri Igin;

1 Gay bardagi pudra sekeri

# Ik islem olarak ¢api 26 santimlik kelepgeli kalip bol tereyagi ile yaglanir.

# Elmalar soyulur, dilimlenir, kaliba siki siki dizilir. Uzerine 1 ¢ay bardagi su gezdirilir, tarcin serpilir.

# Gukur bir kabin iginde seker ve yumurta boza kivamina gelene kadar girpilir.

# Uzerine tereyagi, elenmis un, kabartma tozu eklenir. Malzemeler bitiinlesene kadar karigtirilir.

# Hamur elmalarin Gzerine araliklarla kasik kasik konur. Sonra kagigin tersiyle elmalar siyrilmayacak sekilde
hamurlar birlestirilerek dizeltilir.

# Pasta 6nceden isitiimis 180 derece firinda dnce 30 dakika, sonra 160 derece firinda 30 dakika olmak Gzere 1
saat pisirilir.

# Finndan giktiktan 10 dakika sonra elmalar Uistte kalacak sekilde ters gevrilir. Uzerine pudra sekeri serpilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Bu pasta armut ile de hazirlanabilir.
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