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KAGITTA PEYNIRLI KEK

2 Adet yumurta

1,5 Cay bardagi siviyag

1 Su bardagi yogurt

1 Gok kicUk kalip beyaz peynir
1 Paket kabartma tozu

8 - 10 Dal maydanoz

2 Su bardagi un

Yarim tatl kasigi tuz

Uzeri Igin;

1 Tath kasigi ¢cérekotu

# Peynir ¢catal ucuyla iyice ezilir, maydanoz ince kiyilir, bir kenara birakilir.

# Gukur bir kaba yumurta, yogurt, siviyag konur, puriizsiiz bir hal alana kadar girpilir.

# Uzerine elenmis un, kabartma tozu, peynir, tuz ve maydanoz katilir. Malzemeler bitlinlesene kadar ¢irpilir.
# Pasta kagitlari yan yana, yagsiz firin tepsisine dizilir. (16 - 18 adet) Hazirlanan kek harci kagitlarin yarisina
kadar konarak pay edilir.

# Uzerlerine ¢orekotu serpilir.

# Kagitta peynirli kek 6nceden isitilmig 175 derece firinda kabarip, kizarana kadar pigirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu keke arzuya goére dereotu, kirmizi pul biber, kuru ya da kiyilmis taze nane eklenebilir.
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