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KURU KAYISILI KEK

3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker
15 Adet kuru kayisi

1 Cay bardagi aycicek yagi
1 Corba kasigi margarin

1 Su bardagi yogurt

2,5 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Kuru kayisilar tavla zari seklinde dogranir, bir avug unla karnstirilir, bir kenara birakilir.

# Gukur bir kaba toz seker ve yumurta konur, seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine oda Isisinda yumusamig margarin, aygicek yagi, yogurt konur, kisa sdre ¢irpilir.

# Daha sonra elenmis un, kabartma tozu ve vanilya eklenir, kisa siire daha karigtirilir.

# En son kuru kayisilar katilir, kagikla hamurun her tarafina yayilacak sekilde karigtirilir.

# Yaglanmig delikli kek kalibina kek harci dokillr, dnceden isitimig 180 derece firinda kabarip, kizarana kadar
pigirilir. (50 - 55 dakika)

# Finndan ¢ikip iliyinca servis tabagina ters gevrilir.

Not: Kuru kayisili kek yapiminda Malatya usull kurutulmus, etli kayisi kullaniimasi tavsiye edilir.
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