150 gr. tereyagi

2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker
Yarim su bardagi st

2 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu
2 Adet muz

# Bir cukur kapta bulunan, oda i1sisinda yumusamis tereyagdinin tizerine toz seker eklenir, mikser ya da ¢irpiciyla
krema kivamina gelene kadar girpilir.

# Uzerine yumurtanin biri kirilir, birka¢ dakika ¢irpildiktan sonra ikinci yumurta ilave edilir, biraz daha cirpilir.

# Daha sonra s(t, elenmis un ve kabartma tozu katilir, plriizsiiz bir hal alana kadar ¢irpilir, en son ince
dogranmig muzlar eklenir.

# Muzlar batin hamura dagilana kadar karigtirilir. )

# Hazirlanan muzlu kek harci yaglanmig delikli kek kalibina dékilir. Onceden isitilmis 175 derece firina sirGllr.
Kabarip Uzeri kizarana kadar pisgirilir.

Not: Bu kek taze meyve icerdidi icin cabuk bozulabilir. Bu nedenle buzdolabinda saklanmalidir.
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