3 Adet yumurta

3 Adet orta boy patates
1 Su bardagi yogurt
1,5 Cay bardagi siviyag
8 - 10 Dal maydanoz

1 Tatl kasigi tuz

1 Tatl kagig1 karabiber
1 Tatl kasigr kirmizi pul biber
1 Paket kabartma tozu
2,5 Su bardagi un

Uzeri Igin;

1 Gorba kasigi ¢cérekotu

# Gukur bir kaba yumurta, yogurt ve siviyag konur. Mikser ya da girpiciyla pirtizsiz bir hal alana kadar ¢irpilir.
# Uzerine tuz, karabiber, kirmizi pul biber eklenir, kisa stre karigtirilir.

# Daha sonra kabartma tozu ile karigtinimig, elenmis un katilir, biraz daha karigtirilir.

# En son rende ¢ig patates ve ince kiyllmis maydanoz katilir.

# Kek harci yaglanmisg, 1siya dayanikli firin kabina dékdalir. Uzerine ¢érekotu serpilir.

# Kek 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikip biraz soguyunca kare seklinde kesilir,
servise sunulur.

Not: Bu kek patatesin yapisi gereg@i esnek bir kivamda olur.
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