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YAZ MEYVELI KEK

3 Adet yumurta

1,5 Su bardag toz seker
3,5 Su bardagi un

1,5 Cay bardagi siviyag
1 Su bardagi yogurt

1 Tath kasigi targin

1 Tath kasigi susam

1 Adet limonun rendesi
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
Uzeri Igin;

2 Adet armut

1 Adet iri elma

1 Adet seftali

1 Gorba kasigi pudra sekeri
1 Tath kasigi susam

# Meyveler soyulur, rendelenir, pudra sekeri ve susam eklenir, karistirilir, bir kenara birakilir.

# Gukur bir kabin iginde toz seker ve yumurta bembeyaz olana kadar ¢irpilir.

# Uzerine yogurt, siviyag, limon kabugu rendesi, tarcin ve vanilya eklenir, kisa sure ¢irpilir.

# Karisima elenmis un, kabartma tozu ve susam katilir. Malzemeler tam karigana kadar ¢irpilir. (Bu arada firin
180 derecede yakilir.) )

# Kelepceli kek kalibi yaglanir, kek harci kaliba dékulir. Uzerine hazirlanan meyveli karisim yayilir, dikkatlice
dizeltilir.

# Kek, firina verilir, 1 saat 10 dakika pigirilir. Soguyunca kaliptan ¢ikarilir. Meyveli kisim Uzerinde kalacak
sekilde servise sunulur.

Not: Meyvelerin fazla suyu stzilmeden pisirilmesi gerektigi icin kekin pisme slresi uzun tutulur.
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