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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SOSISLI KEK

2 Adet sosis

2 Adet yumurta

1 Cay bardagi rende beyaz peynir
1 Su bardagi yogurt

1 Cay bardag siviyag
2 Su bardagi un

1 Adet orta boy patates
1 Adet carliston biberi

1 Cay kasigi ¢coérekotu

1 Gay kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber
1 Paket kabartma tozu

# On hazirlik olarak sosis ve garliston biberi ince dogranir. Ci§ patates ve peynir rendelenir, cukur bir kaba
yumurta, yogurt ve siviyag konur. Malzemeler piriizsiz bir kivam alana kadar girpilir.

# Uzerine sirasiyla elenmis un, rende patates, peynir, kabartma tozu, tuz, ¢érekotu, karabiber atilir, kisa siire
cirpilir.

# Karisima en son sosis ve ¢arliston biberi eklenir, kagikla sosis zedelenmeyecek sekilde karigtirilir.

# Kek harci yaglanmis uzun ya da ortasi deliksiz kiguk bir tepsiye dokdiltr, dnceden isitilmis 180 derece firinda
pembelesene kadar pigirilir.

# Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilir, dilimlenir, servise sunulur.

Not: icerisinde patates bulunan hamur isi daha geg bayatlar.
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