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KAHVELI KEK

2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1 Tath kasigi grandl kahve

1,5 Cay bardag st

1 Cay bardagi siviyag

1 Paket sutsuz gikolata (80 gr.)
1 Paket kabartma tozu

2 Corba kasigi kakao

2,5 Su bardagi un

# ik islem olarak siit ve grandil kahve karigtirilir, bir kenara birakilir.

# Gukur bir kapta toz seker ve yumurta, toz seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine siviyag ve sutll kahve karigimi eklenir, kisa sdre ¢irpilir.

# Daha sonra elenmis un, kakao ve kabartma tozu katilir, biraz daha karigtirilir.

# En son kirlmig cikolata ya da damla gikolata ilave edilir, kagikla karistirilir.

# Kek harci yaglanmig, uzun kaliba dékulir. Onceden isitiimis 180 derece firina verilir, yaklagik 50 dakika
pigirilir.

# Finndan ¢ikip, soguyunca kaliptan ¢ikarilir, servis yapilir.

Not: Kekin renginin koyu olmasi i¢in fazla miktarda kakao atilirsa, tadi aci olur.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/kahveli-kek-vt1037
http://www.tcpdf.org

