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SAKIZLI LOKUMLU KEK

3 Adet yumurta

1 Su bardag toz sekeri

3 Su bardagi un

Yarim su bardagi hindistancevizi
8 Adet sakizl lokum

1 Su bardag sit

Yarim su bardagi aycicek yagi

1 Corba kasigi margarin

1 Paket kabartma tozu

# Sakizli lokumlar tavla zar seklinde dogranir, i¢erisinde hindistancevizi bulunan tabakta karistirilir.

# Derin karigtirma kabina toz seker ve yumurta konur, mikser ya da girpiclyla seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine sut, aygicek yagdi, margarin eklenir, kisa sure karistirldiktan sonra elenmis un ve kabartma tozu katilir.
# PUr0zsuz bir kivam alana kadar karistirilan harca hindistancevizi ile birlikte lokum ilave edilir, kagikla
karistirilir.

# Ortasi delikli kek kalibi yadlanir, lokumlu kek harci dékulir, dnceden isitilmig 175 derece firinda 55 - 60 dakika
pigirilir.

# Kek firndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagdina ters gevrilir, dilimlenir, servise sunulur.

Not: Lokumlar yarim saat buzlukta bekletilirse daha kolay dogranir.
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