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UZUMLU ISLAK KEK

2 Adet yumurta

1,5 Cay bardagi pudra sekeri

1 Cay bardagi zeytinyagi

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

Yarim adet portakal kabugu rendesi
1 Cay bardagi kuru iziim

1,5 Su bardagdi un

Uzeri Igin;

1 Cay bardag sit

2 GCorba kasi§i siviyag

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri
1 Corba kasigi kakao

# Derin bir kabin iginde yumurta ve seker mikser ya da girpiclyla bembeyaz olana kadar girpilir.

# Uzerine zeytinyagl, vanilya, elenmis un, portakal kabudu rendesi ve kabartma tozu eklenir, malzemeler
butiinlesene kadar ¢irpilir.

# En son yikanmis, suyu suzilmis kuru Uzum eklenir, kagikla hamurun her tarafina yayilacak sekilde karigtirilir.
# Hazirlanan kek karisimi yaglanmis, ortasi delik olmayan 18 - 20 santim ¢capinda kek kalibina dékdltr. Kek
Onceden isitilmig 150 derece firinda 45 dakika pisirilir.

# Bu arada klguk, gukur bir tencereye siit, siviyad, pudra sekeri ve kakao konur, bir tagim kaynatilir, sogumaya
birakilir.

# Pisen kek firndan alinir, biraz illyinca kaliptan ¢ikarmadan tzerine kakaolu soguk karisim gezdirilir.

# 1 saat sonra ikram edilebilir.

Not: Kekin sosunu daha iyi gekebilmesi igin, kekin Uzeri ¢atalla birkag yerinden delinebilir.
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