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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

HURMALI KEK

2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1 Su bardagi yogurt

Yarim su bardag siviyag

3 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

1 Tath kasigi targin

Yarim tath kasigi toz zencefil
Yarim su bardag yer fistigi

1 Su bardagi ayiklanmis hurma

# On hazirlik olarak, tuzsuz yerfistiginin ince kabugu soyulur, iri dévilir. Hurmalarin ¢ekirdekleri gikarilir, tavla
zari buyukligunde dogranir.

# Gukur bir kaba yumurta ve seker konur, mikser ya da ¢irpiciyla seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine yogurt ve siviyag eklenir, karigtirilir. Bir elege un, kabartma tozu, targin, zencefil ve vanilya konur, kek
karisimini Uzerine elenir, un karigsana kadar iyice ¢irpilir.

# En son hurma ve yerfistigi ilave edilir, kasikla kek harcinin her tarafina dagilacak sekilde karigtirilir.

# Ortasi delikli kek kalibi yaglanir, hazirlanan kek karigimi dokulir. Onceden isitilimis 185 derece firinda 50
dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikan kek bir slre bekletildikten sonra servis tabagina ters cevrilir.

Not: Arzu edilirse hurmali kek harcina 1 ¢orba kagsigi kakao eklenebilir.
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