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UZUMLU CAYLI KEK

3 Adet yumurta

1 Su bardagdi demli gay
1,5 Su bardagi toz seker
Yarim su bardagi yogurt
1,5 Cay bardagi siviyag
1,5 Cay bardagi kuru Gzim
3,5 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

2 Corba kasigi kakao

1 Cay kasigi targin

# Yumurta ve seker, mikser ya da cirpiclyla seker eriyene kadar cirpilir. Uzerine yodurt, cay ve siviyag eklenir,
kisa sure karigtirlir.

# Daha sonra elenmis un, tarcin, vanilya, kakao ve kabartma tozu katilir, malzemeler biitlinlesene kadar ¢irpilir.
# En son yikanmisg, suyu stzilmis ve unlanmig kuru Gzim ilave edilir. Kagikla Gzimler homojen dagilacak
sekilde karigtirilir.

# Kek harci yaglanmig kek kalibina dékdaltr, 180 derece énceden isitiimig firnda yaklasik 50 dakika pigirilir.

# Kalipta bir sUre iImasi igin bekletilen kek, diiz servis tabagina ters gevrilir. Soguyunca servis sunulur.

Not: Kek ici kullanilacak kuru Gzim, soguk suyun i¢inde yarim saat kadar bekletilirse daha dolgun bir gérinim
alir.
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