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ÜZÜMLÜ ÇAYLI KEK

3 Adet yumurta
1 Su bardağı demli çay
1,5 Su bardağı toz şeker
Yarım su bardağı yoğurt
1,5 Çay bardağı sıvıyağ
1,5 Çay bardağı kuru üzüm
3,5 Su bardağı un
1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya
2 Çorba kaşığı kakao
1 Çay kaşığı tarçın

# Yumurta ve şeker, mikser ya da çırpıcıyla şeker eriyene kadar çırpılır. Üzerine yoğurt, çay ve sıvıyağ eklenir,
kısa süre karıştırılır.
# Daha sonra elenmiş un, tarçın, vanilya, kakao ve kabartma tozu katılır, malzemeler bütünleşene kadar çırpılır.
# En son yıkanmış, suyu süzülmüş ve unlanmış kuru üzüm ilave edilir. Kaşıkla üzümler homojen dağılacak
şekilde karıştırılır.
# Kek harcı yağlanmış kek kalıbına dökülür, 180 derece önceden ısıtılmış fırında yaklaşık 50 dakika pişirilir.
# Kalıpta bir süre ılıması için bekletilen kek, düz servis tabağına ters çevrilir. Soğuyunca servis sunulur.

Not: Kek içi kullanılacak kuru üzüm, soğuk suyun içinde yarım saat kadar bekletilirse daha dolgun bir görünüm
alır.

© ml.md (Türkçe) Tarif no: 1033 | Adı: Üzümlü Çaylı Kek | İndirme tarihi: 17.11.2025 - 18:56

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/uzumlu-cayli-kek-vt1033
http://www.tcpdf.org

