Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

NISAN KEKI

3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi pudra sekeri
1,5 Cay bardagi siviyag

1 Su bardagi yogurt

3 Su bardagi kepekli un

1 Paket kabartma tozu

1 Tath kasigi targin

1 Paket vanilya

1 Adet portakal kabugu rendesi
1 Adet havucg

1 Adet elma

1 Gay bardagi kuru Gzim

# Gukur karistirma kabinda seker ve yumurta, seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine yogurt ve siviyag eklenir, biraz ¢irptiktan sonra, elenmis un, kabartma tozu, vanilya ve targin katilr.
# Malzemeler bitinlesene kadar karistirdiktan sonra, rendenin genis kenari ile rendelenmis elma, havug, ince
rendelenmis portakal kabugu ve Gzim eklenir.

# En son atilan malzemeler, bir kasikla kek harcinin her tarafina yayilacak sekilde karigtirilir.

# Kek harci yaglanmig kek kalibina dékuldr, dnceden isitilmig 175 derece firinda 50 dakika pisirilir.

# Kek kalipta sogutulur, servis tabagina ters gevrilir.

Not: Elma, keke eklenmeden hemen énce rendelenirse kararmasina zaman kalmaz.
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