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IRMIKLI KEK

2 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker
1 Su bardag irmik

1,5 Su bardagi un

1 Cay bardagi siviyag
1 Cay bardag st

1 Cay bardagi yogurt

1 Cay bardagi cekirdeksiz kuru iziim
1 Paket kabartma tozu
1 Tath kasigi targin

2 Adet orta boy elma

# Derin bir kabin iginde yumurta ve toz seker, bembeyaz olana kadar ¢irpilir.

# Uzerine sut, yogurt ve siviyag eklenir, kisa sure ¢irpildiktan sonra irmik, elenmis un, kabartma tozu ve targin
katilir, karistirilir.

# Daha sonra karigima rendenin iri tarafiyla rendelenmis elma ilave edilir. ElIma butiin harca yayilacak sekilde
kasikla karigtirilir.

# En son yikanmig, unlanmig gekirdeksiz kuru Gzim atilir, kagikla karigtirilir.

# Karigim ortasi delikli, yaglanmis kek kalibina dokilir. Onceden isitilmig 175 derece firina kabarip tzeri
kizarana kadar pigirilir.

# Finndan ¢ikan kek 10 dakika dinlendirilir, servis tabagina ters gevrilir.

Not: EIma, irmigin kabarip, kekin yumusak olmasini saglar.
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