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KAYISILI KEK

20 Adet kuru kayisi

2 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

1 Klguk kalip yarim yagl beyaz peynir
Yarim su bardagi siviyag

Yarim su bardagi sit

1 Avug ceviz

2 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Bir gece dnceden beyaz peynir kiigiik kiplere kesilerek bol suya islatilir.

# Ertesi ginl suda alinir bir stizgece ¢ikarllir, bir saat kadar suyunun stizilmesi beklendikten sonra rendelenir.
# Gukur bir karigtirma kabina toz seker ve yumurta konur, mikser ya da ¢irpiciyla seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine rendelenmis beyaz peynir, sut ve sivi yagd eklenir, malzemeler birbirine karisana kadar ¢irpilir.

# Karisima elenmis un, vanilya, kabartma tozu ilave edilir, kisa stre karigtirilir.

# En son ince kiyilmig kuru kayisi ve dige gelecek sekilde dévilmis ceviz katilir, tahta kagikla battin malzemeler,
orantili dagilacak sekilde karigtirilir. .

# Kek harci yaglanmig kek kalibina dékulir. Onceden hafif isitiimis 185 derece firnda 40 - 45 dakika pisgirilir.

# Finndan ¢ikip biraz illyinca, kek servis tabagdina ters gevrilir.

Not: Kekin icinde peynirin tadi fark edilmez, ancak yumusak bir kivam verir.
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