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KAGITTA CIKOLATALI KEK

1 Gay bardagi pudra sekeri

2 Adet yumurta

2 Paket findikh gikolata (160 gr.)
1 Tath kasigi grandl kahve
Yarim cay bardagi st

2,5 Cay bardagi un

3 Corba kasigi tereyagi (75 gr.)
1 Paket vanilya

1 Cay kasigi kabartma tozu
Yarim Gay kasigi tuz

# Kuguk, cukur bir tencereye pargalara kirilmig findikli gikolata, granil kahve, siit ve tereyadi konur. Gok kisik
ateste karistirarak dibi tutmadan eritilir.

# Cikolatal karisim ilirken karistirma kabina yumurta ve pudra sekeri konur, ¢irpici ya da mikserle bembeyaz
olana kadar ¢irpilir.

# Uzerine iimig ¢ikolatali karigim, tuz, vanilya, un ve kabartma tozu eklenir. Malzemeler 6zlesene kadar cirpilir.
# Firin tepsisine 18 - 20 adet pasta kagidi yan yana dizilir. Hazirlanan kek harci, pasta kagitlarinda bir parmak
bosluk kalacak sekilde pay edilir.

# Kagitta cikolatali kek énceden isitiimis 170 derece firinda 20 - 25 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikip soguyunca, servis yapilabilir.

Not: Findikl ¢ikolata yerine, bitter ¢ikolata kullanilabilir, bir avu¢ dévilmuis findik eklenebilir.
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