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ELMA DILIMLI KEK

2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi seker

Yarim su bardagi misir 6z yagi
1 Su bardag st

1 Adet limon kabugu rendesi
1 Paket kabartma tozu

3 Su bardagr un

Uzeri Igin;

3 Adet orta boy elma

1 Gorba kasigi pudra sekeri
Yarim ¢orba kasigi targin

# Yumurta ve seker mikser ya da ¢irpiclyla bembeyaz olana kadar ¢irpilir.

# Uzerine 6nce sivi malzemeler olan; sit ve misir 6z yagi eklenir, kisa sure ¢irpilir.

# Un, kabartma tozu, ince rendelenmis limon kabugdu rendesi ilave edilir, purtizsiz bir hal alana kadar karigtirilir.
# Yuvarlak deliksiz kek kalibi ya da ki¢uk, kenarli firin kabi yaglanir, hazirlanan i¢ dékildr, kasidin arkasiyla
dizeltilir.

# Bu arada gabuk hareketlerle elma soyulur ve ince ince boyuna dilimlenir.

# Kek harcinin Uzerine elma dilimleri siki siki dizilir. Uzerine énce targin, sonra pudra sekeri serpilir.

# 180 derece 6nceden isitilmig firinda 45 - 50 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikinca 1 - 2 saat dinlendirilir, ikram edilir.

Not: Bu tarif Amasya elmasi gibi sert dokulu elma ile hazirlanirsa daha iyi netice alinir.
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