4 adet kare milfoy hamuru

2 adet orta boy elma

1 adet yumurta beyazi

8 adet potibor biskivi

1 cay bardagi dévilmus ceviz
Yarim su bardag! kuru Gzim
1 tath kasigr targin

1 tatl kagigr kakao

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi pudra sekeri

# Biskuviler kiyilarak ya da doverek ufalanir, karigtirma kabina aktarilir.

# Uzerine yumurta aki, ceviz, kuru Gzim, targin ve kakao eklenir, bitlinlesene kadar yogrulur.

# Elde edilen hargtan 4 adet top yapllir.

# Elmalar soyulur, ikiye kesilir, cekirdek yataklari oyularak ¢ikarilir.

# Oyuklara biskuviden hazirlanmig toplar bastirarak yerlestirilir.

# Milféy hamurlari unlu zeminde merdaneyle biraz acilir. Ortasina hazirlanan elma konur ve bohga gibi kapatilir.
# Elmali bohgalar yaglanmig firin kabina dizilir.Uzerine yumurta sarisi srdilGr.

# Onceden isitilmig 190 derece firnda kizarana kadar pisgirilir.

# Sicakken Uzerine pudra sekeri elenir.

Not: EImall boh¢anin lezzetini arttirmak icin; pudra sekerine 1 paket vanilya karigtirilabilir.
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