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Banu Atabay'ın Mütevazı Lezzetler® Mutluluklar Diler

DOLAMA SOSİS

8 adet sosis
2 adet kare milföy hamuru

# Sosisler ikiye kesilir. Milföy hamuru dörde kesilir, her kesilen parça merdane ile uzatıldıktan sonra ortadan
tekrar ikiye kesilir, diğer milföy hamuru da aynı şekilde hazırlanır.
# Milföy şeridi yarım sosise dolanır, uç kısmı aşağıya gelecek şekilde tepsiye dizilir.
# Dolama sosisler önceden 200 derece ısıtılmış fırında, üzerleri pembeleşinceye kadar pişirilir.
# Sıcak olarak servise sunulur.

Not: Sosisler pişme sırasında şişer. Bu nedenle milföy şeridi fazla sıkı sarılmamalıdır.

© ml.md (Türkçe) Tarif no: 1026 | Adı: Dolama Sosis | İndirme tarihi: 21.10.2025 - 13:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/dolama-sosis-vt1026
http://www.tcpdf.org

