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VISNELI MINI RULOLAR

10 adet kare milfoy hamuru

1 su bardag sut

1 cay bardagi toz seker

1 corba kasigi un

Yarim ¢orba kasi§i nisasta
Yarim paket vanilya

1 su bardag vigne

Uzeri Igin;

1 dolu ¢orba kasig! pudra sekeri

# Ik islem olarak muhallebi hazirlanir. Soguk st kiiglik bir tencereye konur. Uzerine toz seker, un, nisasta
eklenir, kanstirilir.

# Daha sonra kisik - orta ates arasi konumda surekli karigtirarak pisirilir. Muhallebiden daha kati kivam alinca
ocaktan alinip, vanilya eklenir.

# Karigim ara sira karigtirarak sogutulur. Bu arada buzluktan milféy hamuru ¢ikarilir.

# Yumusayan milféy hamurlari unlu tezgaha konur, tam ortasindan bigakla ikiye kesilir.

# Milféy parcalari merdane ile biraz buyutdllr. Hamurun kenarina bir tatl kasigr kadar muhallebi konur.

# Uzerine birkag tane vigne eklenir ve siki bir rulo yapilir, az yaglanmis firin tepsisine biraz ara ile dizilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir, milféy hamurlan pembelesene kadar pigirilir.

# Sicak vigneli mini rulolarin zerine pudra sekeri elenir, ilik olarak ikram edilir.

Not: Vigneli mini rulolarin i¢in kullanilan vigsne komposto yada konserve olabilir.
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