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RUZGARGULU

8 adet milféy hamuru

1 Su bardagi rende beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

1 Adet yumurta

# Buzu ¢dzulen milféy hamurlari, tezgahin (zerine konur.

# Kdseden merkeze dogru hamurlar kesilir, merkez kesilmeden birakilir.

# Yumurta aki, rende peynir ve kiyllmis maydanoz karigtirilarak i¢ hazirlanir.

# Kesilen milféylerin ortasina hazirlanan i¢ten yeteri kadar konur.

# Her kesigin sag tarafi peynirli igin Gizerine kapatilir. (4 adet (iggen Ust Uste gelecek sekilde yerlestirilir.)
# Islem tamamlandiktan sonra hamur uglarinin agiimamasi igin tam ortasina kirdan saplanir.

# Ayrilan yumurta sarisi riizgargullerinin Gzerlerine surdlir. 190 derece énceden isitiimig firinda pigirilir.
# Pistikten sonra kirdanlar alinir, servise sunulur.

Not: Riizgargulu, ic konmadan da hazirlanabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/ruzgargulu-vt1023
http://www.tcpdf.org

