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EKMEKLI MAKARNA

1 paket makarna

5 dilim kuru ekmek

8 corba kasigi zeytinyagi
10 - 15 dal maydanoz

1 tath kasigi tuz

# ik islem olarak kupkuru olmus ekmek dilimleri iri kalacak sekilde mutfak robotundan gegirilir yada havanda
dovalar.

# 4 corba kasigi zeytinyad konur, orta ateste kizinca ekmek kirintilari eklenir. Kinntilar koyulasana kadar
kavrulur. Soguduktan sonra ince kiyllmis maydanoz katilir.

# Makarnayi pisirmek icin, bir tencereye 5,5 su bardagi su konur. Kaynayinca tuz ve 4 ¢orba kasigi zeytinyagi
ilave edilir ve makarna atilir.

# Ara sira karigtirarak makarna 10 - 12 dakika pigirilir. Stre sonunda bUtiin suyu ¢eker.

# Hazirlanan ekmek kirintilari makarnaya eklenir, karigtirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Ekmek kirintisi, salga, ceviz, sarimsak gibi malzemelerle zenginlestirilebilir.
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