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KIYMALI MAKARNA

1 paket makarna

200 gr. kiyma

1 adet iri kuru sogan

6 dis sarimsak

1 tath kasigr kimyon

Yarim tath kasigr kirmizi pul biber
Yarim tath kagigi karabiber

1 tath kasigi tuz

8 corba kasigi siviyag

# Tencereye 5 corba kasigi siviyag konur. Orta ateste 1sininca ince kiyilmis kuru sodan atilir, seffaflagsana kadar
kavrulur.

# Uzerine kiyma ve ince kiyllmig sarimsak eklenir. Kiyma suyunu salip gekene kadar pisirilir. Daha sonra tuz,
kirmizi pul biber, karabiber ve kimyon katilir, karistirilir, atesten alinir.

# Bagka bir tencereye 5,5 su bardagi su konur kalan 3 ¢orba kagsigi siviyag eklenir, kaynatilir daha sonra bir
tutam tuz ve makarna ilave edilir. 12 dakika pisirilir. (Suyu siziilmez.)

# Servis yapilacadi sirada kiymali har¢ ve makarna karigtirilir.

Not: Kaynar suya makarna atildiktan hemen sonra, 30 saniye kadar karigtirilirsa yapismaz.
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