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DOMATES SOSLU MAKARNA

4 Adet domates

1 Dis sarimsak

4 Corba kasigi siviyag

1 Tatl kasigi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

1 Paket makarna

Uzeri Igin;

1 Su bardagi rende beyaz peynir

# Domatesler rendelenir, kiicUk bir tencereye aktarilir, Gzerine dévilmis sarimsak, tuz, karabiber ve 3 ¢orba
kasigi siviyag eklenir.

# Domatesli karisim, 6nce kaynama noktasina gelene kadar hizl ateste, kaynama noktasina geldikten sonra
kisik ateste salga gibi olana kadar pisirilir.

# Makarna haglanir, suyu sizullr, tekrar tencereye alinir, 1 ¢corba kasigi siviyag eklenir, kisik ateste birkag
dakika cevrilir.

# Makarna servis tabagina konur, tzerine domatesli sos gezdirilir. En Uste beyaz peynir serpilir.

Not: Domatesli sosa arzuya gére 1 adet klicUk kuru sogan rendelenebilir.
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