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SEMIZOTLU MAKARNA

1 Demet semizotu

2 Adet iri olgun domates

1 Adet orta boy kuru sogan
5 Gorba kasigdi siviyag
Yarim tath kagigi karabiber
1 Tath kasigi tuz

1 Paket spagetti makarna
Uzeri Igin;

1 Su bardagi yogurt

2 Dis sarimsak

1 Tutam tuz

# Semizotu yikanir, bir parmak eninde dogranir. Domates rendelenir. Kuru sogan ince yemeklik dogranir.

# Tencereye 4 gorba kasigi siviyag konur, orta ateste isininca sogan katilir, seffaflagsana kadar kavrulur.

# Uzerine semizotu eklenir, tencerenin kapagdi kapali olarak 15 dakika pisirilir.

# Daha sonra domates, tuz ve karabiber eklenir, kapali olarak 10 dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.

# Makarna haglanir, suyu sizullr, soguk sudan gegirilir, tekrar tencereye aktarilir. 1 gorba kasidi siviyag katilir,
kisik ateste 1 - 2 dakika cevrilir.

# Bu arada sarimsak az tuz ile ezilir, yogurt eklenir, iyice ¢irpilir.

# Servis yapilacagdl zaman, servis tabaklarina 6nce makarna, sonra semizotlu karigsim, en Uste sarimsakli yogurt
konur, sofraya getirilir.

Not: Bu makarna ayni dl¢ilerle 1spanak, 1sirganotu, pazi gibi sebzelerle de hazirlanabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/semizotlu-makarna-vt1016
http://www.tcpdf.org

