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SUCUKLU MAKARNA

Yarim kangal sucuk

4 Adet domates

2 Adet sivri biber

3 Corba kasi§i siviyag
1 Tath kasigi tuz

1 Tath kasigi karabiber
1 Paket makarna

# Sivri biberin tohumlari ¢ikarilir, ince ince dogranir. Domates rendelenir. Sucugun zari ¢ikarilir, ince dilimlenir,
her dilim arti seklinde 4 parcaya kesilir.

# Tavaya siviyag konur, 1sininca sivri biber katilir, birka¢ dakika sonra sucuk eklenir. Sucuk yagini birakana
kadar kavrulur.

# Daha sonra rende domates, tuz ve karabiber ilave edilir. Kisik ateste yaklagik 15 dakika pisirilir.

# Makarna tuzlu suda 10 - 12 dakik kaynatilir, suyu stzlldr, soguk sudan gegirilir, tekrar tencereye alinir.

# Makarnanin tzerine sucuklu karigim dokuldr, karistirilir, kisik ateste 4 - 5 dakika pigirilir, atesten alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Sucugun igerdigi yag nedeniyle sucuklu makarna yapiminda az yag kullanilir.
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