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BOBREKLI MAKARNA

6 Adet koyun bobregi

1 Adet orta boy kuru sogan
7 GCorba kasigdi siviyag

1 Tath kasigi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
1,5 Corba kasigi un

1 Paket makarna

# Bobreklerin yagdi temizlenir, zar alinir, kiigtik kiipler seklinde dogranir, unlanir.

# Tencereye siviyag ve ince dogranmis kuru sogan konur. Sogan seffaflaginca unlanmig bébrekler katilir. Orta
ateste 15 dakika kadar kavrulur, tuz ve karabiber katilir. }

# Makarna haglanir, suyu sizullr, tekrar tencereye konur, kisik atege yerlestirilir. Uzerine hazirlanan bdbrekli
harg eklenir, 1 - 2 dakika karistirilir, atesten alinir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Kavrulmak Uizere unlanan et ve sakatatin 6zsuyu i¢inde kaldid igin lezzeti yerinde olur.
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