3 Adet kabak

2 Adet kirmizi biber

2 Adet sivri biber

2 Adet domates

3 Dis sarimsak

4 Gorba kasiJi zeytinyagdi
1 Tath kasigi karabiber
1,5 Tath kasigi tuz

1 Paket makarna

# Kabaklar soyulur, cetvel gibi uzunlamasina kesilir. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, ikiye kesilir.

# Kabak ve biber 1zgarada ya da tost makinesinde yagsiz olarak pisirilir, daha sonra kibrit ¢copl seklinde
dogranir.

# Tencereye ince kiylmig sarimsak ve zeytinyagi konur, i1sininca hazirlanan kabak ve biberler eklenir, birka¢ kez
cevrilir.

# Uzerine kabugu soyulmus, ince dogranmis domates eklenir, karabiber ve tuz atilir. Domates seklini
kaybedene kadar pigirilir, ocaktan alinir.

# Bagka bir tencerede makarna tuzlu suda 10 [?] 12 dakika hagslanir, suyu suzllir, tekrar tencereye alinir.

# Kisik atese yerlestirilen makarnanin (zerine hazirlanan kabakl harg dokullr, karistirarak 1 [?2] 2 dakika pisirilir,
ocaktan alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Kabak ve biberler susuz, yagsiz teflon bir tavada da kézlenebilir.
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