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SALCALI MAKARNA

1 Paket spagetti

1 Corba kasigi domates salcasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
1 Tath kasigi kekik

1 Dis sarimsak

1 Tath kasig toz seker

Yarim tath kagigi karabiber

1 Tath kasigi zeytinyagi

6 Corba kasi§i aycicek yagi

1,5 Tath kasigi tuz

1,5 cay bardagi su

# Oncelikle salcall sos hazirlanir. Kiiciik gukur bir tencereye domates, biber salgasi, ince kiyilmis sarimsak, 3
corba kasidi aycicek yagi, 1 tath kasigi tuz, karabiber, toz seker ve su konur.

# Karnisim orta ategsli ocaga yerlestirilir, kaynama noktasina gelene kadar sirekli karigtirilir.

# Kaynayan karisim kisik atese alinir, birka¢ dakika daha pisirildikten sonra kekik eklenir, karigtirilir, ocaktan
alinir.

# Cukur tencereye bol miktarda su konur, harli ateste kaynatilir, 1 tath kasigi zeytinyagdi ve yarim tath kasigi tuz
eklenir.

# Kaynayan suya spagetti kirnlmadan konur, 10 - 12 dakika karistirarak pisirilir.

# Hemen tuketilecekse suzllir, soguk sudan gegirmeden tekrar tencereye alinir. Atese koymadan 3 ¢orba
kasigi aygicek yagi eklenir, karistirilir, kisik ateste 1 - 2 dakika pigirilir.

# Spagetti servis tabagina konur, tzerine salgall sos gezdirilir, sofraya getirilir.

Not: Haslama suyuna tuz, kaynadiktan sonra atilirsa su daha ¢abuk kaynar.
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