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KARA SIMSEK

2 su bardag yesil mercimek
2 ¢orba kasigi margarin

1 corba kasigi salca

2 adet sivri biber

2 adet orta boy kuru sogan
1 tath kasigi tuz

# Bir gece dnceden mercimek ayiklanir, yikanir, Gzerini bir parmak gegecek kadar temiz suya islatilir. Ertesi
gund ayni su ile yumusayana kadar pisirilir.

# Tencereye margarin konur, orta ateste eriyince ince yemeklik dogranmig kuru sogan katilir. Sogan
saydamlasana kadar kavrulur, ince dogranmis sivri biber ve sal¢a ilave edilir.

# Biber yumusayinca haglanmis mercimek suyuyla birlikte eklenir, tuz katilir. E§er suyu azsa arzuya gére su
konur.

# Kara simsek orta ateste 20 dakika kadar pigirilir, sicak olarak servise sunulur.

Not: Kara Simsek, asker karavanasinda siklikla yerini alir.
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