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SUCUKLU KURU FASULYE PILAKISI

2 Su bardagi kuru fasulye

1 Klguk kangal sucuk

1 Adet orta boy kuru sogan
Yarim su bardagi zeytinyag!
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
1 Adet domates

3 Adet sivri biber

2 Adet orta boy havug

2 Tath kasig! tuz

# Kuru fasulye aksamdan ayiklanir, yikanir, 5 su bardadi temiz suya islatilir. Ertesi giind ayni suda yumusayana
kadar haglanir.

# Kangal sucuk bir miktar suda haglanir, zari soyulur, boyuna ortadan ikiye kesilir, ince dogranir.

# Tencereye zeytinyadi konur, 1sininca ince yemeklik dogranmig kuru sogan eklenir.

# Sogan seffaflaginca salga, yarim daire seklinde dogranmis havug ve 5 dakika sonra, ince dogranmis sivri
biber katilir.

# Biberlerin rengi degisince dogranmis sucuk ilave edilir, birkag kez ¢evrilir, rende domates eklenir.

# Domatesle birkag¢ dakika pistikten sonra, haslanmig kuru fasulye, suyu ile birlikte karigima katilir, tuz serpilir.
# Tencerenin kapad kapal olarak 20 dakika pisirilir. Ocaktan alindiktan sonra biraz dinlendirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Sucuklu kuru fasulye pilakisi unutulmus bir Tirk yemegidir. Orijinal tarifinde yukarida kullanilan
malzemelere ilave olarak 1 adet orta boy kereviz kullanilir.
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