1 Demet kara lahana

Yarim su bardagi haslanmis misir
4 Adet kirmizi biber

4 Dis sarimsak

3 GCorba kasiJi zeytinyagdi

1 Corba kasigi sirke

1 Cay kasigi tuz

# Kara lahana (yoksa pazi da olabilir) haslanir, suyu stizlldr.

# Kirmizi etli biber (yoksa ¢arliston biber de olabilir) kdzlenir. Kézleme kizgin tost makinesinin arasinda da
yapilabilir.

# Kara lahana 1 parmak kaliniginda dogranir.

# Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, ayni sekilde 1 parmak kalinliginda dogranir.

# Cukur bir kaba dogranan kara lahana, biber, ezilmig sarimsak, haslanmig kuru misir, zeytinyagl, sirke, tuz
konur, iyi bir sekilde karigtirilir.

# Servis tabagina alinir. Bu salata buzdolabinda beklettikge lezzeti artar.

Not: Kara lahana salatasi Karadeniz bdlgesine aittir.
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